FICHA TECNICA

Frutilla IQF

AIUM QUALITY Ref. BF-FT-05 - Versién 01 - Octubre 2026

EN FRUITS

FRUTILLA IQF

Frutilla congelada - Fragaria x ananassa - Fruta congelada IQF

Frutilla despalillada de la Region de Nuble, lavada y congelada entera a -18
°C. Llega suelta, con el color y la forma con que salié del campo.

Cajal0x 1kg -Caja4d x2,5kg - Granel 1 x 13,62 kg
-18 °C 0 menos

Disponible todo el afio

Bolsa de 1 kg - imagen referencial

1. Especificaciones del producto DATOS TECNICOS
Presentaciones Entera, despalillada Origen Region de Nuble, Chile

. Mé L
Proceso Seleccion, lavado, congelado étodo de IQF individual

congelado

Temperatu.r,a de 18 °C Deteccion de Si
conservacion metales
Trazabilidad Por lote y productor

Formato Contenido Peso neto por caja
Caja 10 x 1 kg 10 bolsas de 1 kg 10 kg
Caja4 x 2,5kg 4 bolsas de 2,5 kg 10 kg
Granel 1 x 13,62 kg 1 bolsa interior de 13,62 kg 13,62 kg

3. Almacenamiento y manipulacién CONSERVACION
Temperatura -18 °C o0 menos, con cadena de frio continua hasta su uso
Descongelado Una vez descongelado, mantener refrigerado y no volver a congelar

Ficha referencial, version 01 (octubre 2026). Para variedad, vida Util, calibre, Brix y tolerancia de defectos, consulta con el equipo comercial de
Best Food.

BIG STAR SpA - RUT 78.124.481-3 - Av. Apoquindo 6410, Of. 605, Las Condes, Santiago, Chile Paginalde 1l
Dominic Labbé - +56 9 7578 8401 - dominic.labbe@bestfoodchile.cl - www.bestfoodchile.cl



