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POROTO VERDE IQF

Poroto verde corte francés - Phaseolus vulgaris - Vegetal congelado

Poroto verde despuntado y cortado a lo largo en corte francés, escaldado y
congelado pieza por pieza.

Caja 10 x 1 kg
-18 °C 0 menos

Disponible todo el afio

Bolsa de 1 kg - imagen referencial

1. Especificaciones del producto DATOS TECNICOS
Corte Corte francés
Proceso Despuntado, corte, escaldado, congelado
Método de o Temperatura de
IQF individual P L, -18 °C

congelado conservacion
D i6n . -

eteccion de Si Trazabilidad Por lote y productor

metales

2. Formatos de venta COMO SE DESPACHA
Formato Contenido Peso neto por caja
Caja 10 x 1 kg 10 bolsas de 1 kg 10 kg

3. Almacenamiento y manipulacién CONSERVACION
Temperatura -18 °C o0 menos, con cadena de frio continua hasta su uso
Descongelado Una vez descongelado, mantener refrigerado y no volver a congelar

Ficha referencial, version 01 (octubre 2026). Para variedad, origen, vida util, calibre, humedad y tolerancia de defectos, consulta con el equipo
comercial de Best Food.
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